Elenco Attrezzature Elenco Attrezzature
S pos | aTa DESCRIZIONE 39 1 | LAVATOIO 1 VASCA 700 MM
[ \ i 40 1 | FORNO CO C/V DIR GAS 20 GN 1/1,EASYPLUS
.3, \ ZONA:01 - SPOGLIATOIO 41 1 | FORNO CO C/V.DIR GAS 10 GN 1/1,EASYPLUS
':?" M 1 r 4 | ARMADIO SPOGLIATOIO,2 POSTI,PROF 500MM w2 1 | CAPPA PARETE INOX 304+FILTRI 240X120 CM
« ZONA:02 - DISPENSA E ARRIVO DERRATE 3 1 | Scaftalatura composta
= ™ m 1 | CELLA 163X123 -2+2°C UNITA REMOTA SONAOS - DIETE CELIAG
[:E ‘ . 1 | SCAFFALE A 4 RIPIANI 1170 MM " TFRIGO #00L 1 FORTA 0+10°C INOX
' e . -":E:“ - % == 1 | SCAFFALE A 4 RIPIANI 1770 MM 45 1| LAVAMANI A MURO
: N E . 2_ [|[FRIGO DIG. 143017 2 PORTE -2/+10°C 46 1 | TAVOLO ARMADIATO CON ALZATINA 1400MM
| i 7 N R 1 |FREEZERDIG. 1430 LT 2 PORTE -151-22°C 47 1 | SIGILLATRICE PER VASCHETTE CON STAMPO 18X18 CM
\ | ; N ZONA:03 - PREPARAZIONE VERDURE 49 1 | CUCINA GAS 4 FUOCHI+FORNO 800 MM
y ™ \ 1 | PELAPATATE 15KG+DISCO ABRASIVO-220-400/3 P T GAPPA PARETE INOX 304+FILTRI 120X80 CM
. y I. . :;* s “ 1 LAVATOIO 2 VASCHE 1 GOCCIOLATOIO ZONA-0S - DIETE SPECIALI
| \* "i‘ 1 | TAVOLO SU GAMBE+RIPIANG+ALZATINA 51 1 | cUCINA GAS 4 FUOCHI+FORNO 800 MM
| ,:' { = :\: ? 1_J[[TAGHIAVERDURE 1 VEL S00W 220 2401/50 52 1 | CAPPA PARETE INOX 304+FILTRI 120X90 CM
N 7 g el Nl 1| TAVOLO SU GAMBE+RIPIANO+ALZATINA 1400MM 53 1| TAVOLO SU GAMBE-+RIPIANO+ALZATINA 1000MM
e | Y l::mij | 1| LAVACENTRIFUGA PER VERDURE CARICO 2/6KG 56 1 | SIGILLATRICE PER VASCHETTE CON STAMPO 18X18 CM
' (- E N ; ZONA:04 - PREPARAZIONE CARNI ZONAT1 - LAVAGGIO
| j . ; p - o . 13 1 | PATTUMIERE MOBILI CON PEDALI DA 90 LT P T TTAVOLO SU GAMBE +RIPIANG *ALZATINA 1200MM
\ | [ o 3 14 1 | TAVOLO SU GAMBE+RIPIANO+ALZATINA 900MM ” T T LAVAPENTOLE 1 VASA 1200 MM
| esemmmmscmmoemn ey LA —-. : S I s v/fi 15 1 [[[TAVOLO ARMADIATO CON ALZATINA 1200MM 65 1 | LAVAOGGETTI EL +POMPA SC +DET, 900 MM
""""""""" -=“:-:’“‘ r 16 2 | TAVOLO ARMADIATO CON ALZATINA 1400MM o6 1 | CAPPA PARETE INOX 304 120X120 CM-LAVAST
| N i | 3 17 1 AFFETTATRICE VERT. 350MM TRASM.CINGHIA o7 p Scaffalatura composta
i'_/—__ ] i | § 18 1| TRITACARNE INOX,300 KG/H,3F ZONA12 - CONFEZIONAMENTO
| * i i \ |1 1 | SANITIZZATORE COLTELLI LAMPADA UV = > TTAVOLO SU GAVBE CON RIPIANG 2000MM
X ! = | 1 | LAVATOIO 1 VASCA SGOCCIOLATOIO SX 1200MM = R e
| y g L N Eﬂ = \Q 22 1 LAVAMANI A MURO 70 1 Scaffalatura composta
N ; =N 2 1 | FRIGO DIGITALE 670 LT 1 PORTA -2/+10° CLASSE A o T [TAVOLO SU GAMBE
| \ i ‘ ZONA:05 - PREPARAZIONE PIATTI FREDDI ZONA3 - MOVIMENTAZIONE
§ ; \ 24 1_{iTA\: SU GAWBE ALZATINA VASCA SX 1800 MM 71 1 | CARRELLO DI SERV+MANIGLIA 2 RIPIANI 900
| i {H 25 1| AFFETTATRICE A GRAV.300MM TRASM CINGHIA 72 1 | CARRELLO CALDO PER BANCHETTI 10 GN 2/1
| i : \ 26 1 | BILANCIA ELETTRONICA, 5-15KG 73 1 | CARRELLO CALDO PER BANCHETTI 10 GN 2/1
; i [\ ZONA:06 - COTTURA 74 1 | CARRELLO DI SERVIZIO PIANALE BASSO 900
| | ;\ il 1 ||LAVAMANI A MURO ZONA:14 - GRIGLIATI A PAVIMENTO
N | 28 1 | TAVOLO SU GAMBE+RIPIANO+ALZATINA 1700MM 75 1 | GRIGLIATO+-SIFONE CENTR -ORIZZ 400X950
N N 29 1 | BRASIERA GAS FONDO DUOMAT, 80 LT 76 1 | GRIGLIATO+-SIFONE CENTR -ORIZZ.400X1400
N t 30 1| BRASIERA GAS FONDO DUOMAT, 80 LT 77 7 | PILETTA+GRIGLIATO-SIFONE ORiZZON 300X300
N N 31 1 | ELEMENTO TOP NEUTRO 400 MM
' F N 32 1| CUOCIPASTA GAS 2 VASCHE 40 LT
i § ; 33 1 | CUCINA GAS TOP 6 FUOCHI (GHISA) 1200 MM
' (. [?| \ 34 2 | PENTOLA GAS RISC.INDIRETTO 80/100 LT
| S “'\\\ 35 1 | CAPPA CENTRALE INOX 304+FILTRI 320X220
- 36 1 | FRIGO DIGITALE 670 LT 1 PORTA -2/+10° CLASSE A
37 1 | TAVOLO SU GAMBE CON ALZATINA 1500 MM
38 1 | ABBATT/CONG.12 5/7KG GN 1/1-ACTIVE




